DER WERKSTATTEXPERTE

Physiologisch unbedenkliches Reinigungsfluid

Allround-Clean ,,Food‘“ Spray

Einsatz in lebe
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Eigenschaften:

e |deal zur rlickstandsfreien Reinigung
und Entfettung

e FUr Wartung, Reparatur und Montage
bei extremen Fettrlickstdnden

¢ Reinigt und pflegt Dichtungen, Gelenke
sowie bewegliche Teile

e Schmiert die behandelten Teile kurzzeitig,
|Uftet dann jedoch riickstandsfrei ab

e Dunnflissig, kriechféhig, geruchlos
und geschmacklich véllig neutral

e Gute Materialvertraglichkeit
Allround-Clean

e Acetonfrei “Food” Spray

e AOX- und silikonfrei

e Geeignet fir die Anwendung in der
Lebensmittelindustrie gemaB NSF H1

e NSF Registration No. 141129
NSF H1 registriert.

Einsatzgebiete: -
) ) Von der NSF registrierte Nonfood-
¢ Bei Montage- und Wartungsarbeiten an Substanzen garantieren
Maschinen, Aggregaten und Werkzeugen Lebensmittelkontrolleuren und
e In kritischen Bereichen der Lebensmittel-, Endver-
Pharma- und Druckindustrie brauchern, dass die in und bei der
Lebensmittelverarbeitung verwen-
deten Produkte alle geltenden
Anwendung: Bestimmungen zur Lebensmittel- 500ml 650/ €3
Die zu reinigenden Teile aus ca. 20 cm sicherheit erfiillen.
Entfernung einspriihen und trocknen lassen. Nach Technolit* GmbH

der Reinigung und vor Inbetriebnahme der Geréate y
und Maschinen muss gewartet werden, bis der . _

Reiniger vollstandig verdunstet ist, damit es zu Art.-Nr. __Bezeichnung VPE
keiner Verunreinigung der Lebensmittel kommt. 830025  Allround-Clean ,,Food* Spray, 500 ml 12/24

) Technolit® GmbH - Der Werkstattexperte - IndustriestraBe 8 - D-36137 GroBenluder/Germany

echnollt Telefon +49(0)66 48/69-0 + Telefax +49(0)6648/69-5 69 . E-Mail: info@technolit.de + www.technolit.de
Zertifiziert nach: DIN EN ISO 9001:2000 « DIN EN ISO 14001:2005 « Schwei3fachbetrieb nach DIN 18 800, Teil 7

Interne Mitteilung! Technische Anderungen vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Text und lllustrationen urheberrechtlich geschiitzt. TPB5244/mw/MA/9004/03




